INMNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

Inovativni
nahrada masa
(technologie granulovaného
masa). Systém pro zlepsSeni
struktury masa nizké
kvality

Co je Integra Neutral

ntegra Neutral je systém za studena vytvareného
Irosolu, ktery je zalozen na veprovych proteinech
(vyrobenych v Itdlii) a ktery reaguje spolu s latkou
tvofrici rosol (alginat vapenaty).

Systém byl vyvinut s ohledem na maximalni

jednoduchost a vicelucelovost.

S jedinym praskem / systémem tak lze dosdhnout
o ’ ’ o 7. . Mo
ruznych vysledku, v zavislosti na tom, zda se pouzije
spoleCné pouze s vodou nebo s masem nizké kvality,

jehoz funkénost dokaze zlepsit.

Jednd se o jednokrokovy systém zpracovany za
studena. To znamena, Ze neni nutné provadét zadné
komplikované postupy a jeho pfipravu zvladne i
nekvalifikovany personal.

Vyrobek neobsahuje Zzadna barviva ani koreni

¢i aromata - k dispozici je tak verze dle prani

Integra Neutral

Integra Neutral se nabizi ve dvou hlavnich verzich:
Cisté veprové a Cisté hovézi.

Jak Tze pouzit vyrobek Integra
Neutral

Vyrobek 1:
Integra Neutral + studena voda

granule urcené jako nastavovadlo / ndhrada levného
masa

Vyrobek 2:

(Integra Neutral + studena voda) 75%
+

odifezky masa 25%

100% dobré, pevné, levné, stabilni a skutecné
MASO

Vepiové

zakaznika.

Viceucelova nahrada

masa

Technologie maso-

vych granuli

Systém pro zlepSeni stru-
ktury masa nizké kvality
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Integra Neutral

IMMNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

vyrobek 1: voda 87,5% + Integra Neutral 12,5% = masové granule

nadnd, rychld a levna procedura. Do kutru vloZte jeden dil présku Integra Neutral a sedm dill vody.
SNechte kutr chvili pracovat, dokud se nevytvoii pevna pasta. V této fazi nepridavejte stl. Dle prani Ize
pridat barviva, kofeni a aromata. Nechte vyrobek v klidu pfi teploté nad nulou (viz také pokyny a fotografie
na nasledujicich stranach). Za nékolik hodin se vytvofi pevny masovy rosol, ktery Ize zpracovat jako skute¢né
maso (lze jej rozemlit, kréjet na kostky nebo pouzit jako surovinu v rlznych recepturach). Za nékolik minut
Ize pfimo v zavodé vyrobit 300 az 500 kg nahrady masa (dle velikosti kutru). MoZnost vyuZziti ,mrtvych
okamzikG" v tovarné na zpracovani masa znamena, e pomoci v dany okamzik nevyuZitych zafizeni Ize
vyrobit nékolik tun levného nastavovadla masa.
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Zakladni vlastnosti ziskaného slozeni masa: s
pevna, rosolovitd struktura

odolnost vi¢i tepelnému zpracovani bez ztraty vody
absence rostlinnych proteinl

bez chuti po séjovych bobech

moznost pridani barviv a aromat

nakladové efektivni granule
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Dals1 zpracovanil ziskaneho slozeni .
—Zrosolovatélé masolze rozemlit-a pouzit-docerstvych parkd,——

o s = v v = s 4
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Lze jej také pouzit v pasStikach a pomazankach nebo ho l1ze primo
vlozit do rezacky pri vyrobé frankfurtskych parkd, videnskych parka,
hot dogu, parizskych salami apod. Také jej lze pouzit v suSenych
fermentovanych vyrobcich, jakymi jsou salamy nebo cabajky (kde je
vyhodou vysoka tepelna stabilita).
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Druh)'/ zplsob vyuZiti za studena tvoreného rosolu Integra Neutral je jes$td ,zajimavéjsi® nez ten prvni.
Misto toho, abychom pouzili pouze vodu a prasek Integra Neutral, existuje moznost pfidat do tohoto

rosolu i urcité mnozstvi skutecného masa. PFitomnost skutecného masa nijak neovlivni synchronizovany
systém tvorby rosolu (jeden krok za studena). Kvalitu pfiddvaného masa si mizete zvolit sami. Ujistéte se
ale, ze maso nebylo nijak nasoleno, jinak by do$lo k zdsahu do spojovéni proteind.

Procedura je i v tomto pfipadé jednoduchad, rychla a levna. Prasek Integra Neutral se nasype do skutecného
masa uvnitf kutru. Poté se pfida voda. Poméry jsou nasledujici: 2,0 - 2,5 dily skuteCného masa, 1 dil prasku
a 6,5 - 7,0 dilG vody. Barvu a chut Ize vylepsit pfidanim poZadovanych ingredienci. Pevna masovda pasta
bude hotova za nékolik minut. Za nékolik hodin, kdy je smés ponechéana v klidu, dojde k vytvoreni rosolu a
smés je pripravena k pouZiti. V priib&hu této faze smé&s nezmrazujte, aby nebyla blokovéna voda potfebnéa k
reakci vytvarejici rosol. Dle velikosti kutru budete moci béhem nékolika hodin vyrobit tuny takto , vylepSeného

masa".

Zakladni vlastnosti ziskaného slozeni masa:

1. pevna, rosolovita struktura s texturou podobnou skute¢nému masu
2. chovani béhem vareni je stejné jako v pripadé masa

3. odolnost vi¢i tepelnému zpracovéni bez ztraty vody, lepsi neZ v ptipadé masa

4. absence rostlinnych proteinﬁ

. bez chuti po s6jovych bobec
6. bude mozné vysSsSi procento nahrady

7. moZnost pouZit vedlejich masnych produktt & odfezkd apod. a zlepsit

eji

8. tuk obsazeny v mase bude také zcela stabilizovan
velké uspory ve findlnich recepturach

©

Dalsi zpracovani ziskaného sloZeni masa:

Zrosolovatélé maso Ize rozemlit a pouzit do Eerstvych parkd, hamburgerd,

do ravioli a pilmini. Lze jej také pouzit v pastikach a pomazankach nebo ho Izg p

frankfurtskych parkQ, videfiskych parkd, hot dogd, pafizskych saldm@ apo

. T

fermentovanych vyrobcich, jakymi jsou salamy nebo Cabajky (kde je vyhodou

s

imo vlozit do kutru pfi vyrobé

g:t, masovych kuli¢ek ¢i naplni

aké jej Ize pouzit v susenych
ysoka tepelna stabilita).

(V)
.
)
»
)
<
(V)
-
@)
Q
)
E
—




Integra Neutral

INMNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

LegisTlativa

ntegra Neutral je vyrobena z istych vepFovych proteinll a aktivni latky (alginat vapenaty).

Alginat vapenaty nema zadny technicky nebo technologicky vliv na finalni masny vyrobek, jehoz je soucasti.
Z tohoto dlvodu je v mnoha zemich povaZzovan za aktivni latku pouzivanou v pribé&hu vyroby a nemusi tak
byt uveden na obalu vyrobku. Na vyzadanani poskytneme kopii pfislusné legislativy EHS.

Na zadost je také mozné zménit vlastnosti pouzitych proteinl. Pro vice informaci se obrafte na nase
technology.

Provozni pokyny - vyrobek 1

Vyrobni postup je rychly a jednoduchy a vyzaduje pouze bézny vysokorychlostni kutr (ktery se bézné pouziva
k vyrobé frankfurtskych parkd)..
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Krok O

Vysokorychlostni kutr
Studena voda

Prasek Integra Neutral




Integra Neutral

Krok 1

Do kutru nalijte 7 dilG
studené vody.

Krok 2

Ponechte kutr v chodu pfi
nizké rychlosti a pfidejte 1
dil Integra Neutral. Smés
kutrujte a promicheijte,
dokud se nevytvofi pasta.

Krok 3

Nalijte pastu do vhodné
potravinarské nadoby a
uskladnéte ji pfi 4 °C. Smés
nezmrazujte, jelikoz teplota
pod bodem mrazu blokuje
reakci.

Krok 4
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Jakmile smés zrosolovati, je
pfipravena k pouziti.
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Provozni pokyny - vyrobek 2

Vyrobni postup je opét rychly a jednoduchy.

Krok O
Vysokorychlostni kutr
Studena voda
Prasek Integra Neutral
Maso
Krok 1
Do kutru vlozte 2,5 dily
masa
Krok 2

Nasypte prasek Integra
Neutral na maso a maso
kutrujte.
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Krok 3

PFidejte vodu a fadné
promichejte

Krok 4

VloZte pastu do vhodné
potravinarské nadoby a
uskladnéte ji pfi 4 °C. Smés
nezmrazujte, jelikozZ teplota
pod bodem mrazu blokuje
reakci.

Krok 5

Jakmile smés zrosolovati, je
pfipravena k pouziti.
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Novali, a.s., Franti$ka Divise 386/29, 10400 Praha 10, tel/fax: +420267312289, obchod@novali.cz
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